LECIDOR MED MALT

VARENR. 1070084
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GENERELT: DOSERING: ANVENDELSE:

PRODUKTNAVN: 1-2% pr. kg mel eller Lecidor er med det hgje indhold
Lecidor med malt 30g prliter vand. af sojalecitin, specielt egnet til
forbedring af dejen ved direkte
dejfering.
VARENUMMER: renng
Forbedrer dejens bearbejdelighed og ev-
EMBALLAGE: nen til at bevare gas og haevning.
10 kg
Optimerer emulsion af fedtstoffer, som
tilseettes til dejen
OPBEVARING: J
Tort og keligt @ger volumen pé det feerdige bagveerk. NAERINGSVARDI PR. 100 G
Energi: 1720 kJ/401 kcal
Fedt 12,9
HOLDBARHED: Styrker gluten strukturen. l&eqafgﬁaetttede 6%23
12 maneder hgrafysgiferrarter ’48
Fiber 219
Protein 8949
Salt 04 g

INDHOLDSDEKLARATION:
HVEDEmel, HVEDEmaltmel, emulga-
tor (E322), alpa amylase, surhedsreg-
ulerendemiddel (E262), melbehan-
dlingsmiddel (E300).
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