ENGELHARDT CHOKOLADE MOUSSE

VARENR.

€3

GENERELT: FREMGANGSMADE:  ANVENDELSE:

: Chokoladepul f hgj kvalitet.
EEE?%K&NA\/N' 1000 g Chokolade Mousse piskes med crolagepuver athe) KVette
okolade Mousse : :
1250 g meelk i 5 min. Traditionel chokolade mousse
med fantastisk chokoladesmag.
VARENUMMER: Udportioneres og stilles pa kel i min. 2 | g
1388001 timer.
Moussen kan stilles pa kel til neeste dag
EMBALLAGE: og piskes op igen.
5x1kg
OPBEVARING: QUID:
Tort og keligt 24 % Fedtfattig kakao NAERINGSV/ERDI PR. 100 G
Energi: 1848 kJ/440 kcal
Fedt 1399
. heraf d i
HOLDBARHED: Kulnydrater 6874
24 maneder heraf sukkerarter 5999
Fiber 729
Protein 589
Salt 01g

INDHOLDSDEKLARATION:
Sukker, fedtfattig kakao, glucosesir-
up, palmefedt, lemulgator (E472a),
LAKTOSE, MALKEptein, naturlig
aroma.
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