
GENERELT:   
PRODUKTNAVN:
Chokolade Mousse

VARENUMMER:
1388001

EMBALLAGE:
5 x 1 kg

OPBEVARING:	
Tørt og køligt

HOLDBARHED:
24 måneder

FREMGANGSMÅDE:
1000 g Chokolade Mousse piskes med 
1250 g mælk i 5 min. 

Udportioneres og stilles på køl i min. 2 
timer. 

Moussen kan stilles på køl til næste dag 
og piskes op igen. 

QUID:
24 % Fedtfattig kakao

ANVENDELSE:   
Chokoladepulver af høj kvalitet. 

Traditionel chokolade mousse 
med fantastisk chokoladesmag.

NÆRINGSVÆRDI PR. 100 G
Energi: 	 1848 kJ/440 kcal
Fedt 			   13,9 g
heraf mættede		  11,7 g
Kulhydrater	 68,7 g
heraf sukkerarter	 59,9 g
Fiber			   7,2 g
Protein			   5,8 g
Salt			   0,1 g

INDHOLDSDEKLARATION:
Sukker, fedtfattig kakao, glucosesir-
up, palmefedt, lemulgator (E472a), 
LAKTOSE, MÆLKEptein, naturlig 
aroma.
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