EN/GELHARDT HYJBEN BROD

BANG & BONSOMER &3 VARENR, 720207

GENERELT: GRUNDOPSKRIFT: ANVENDELSE:

PRODUKTNAVN: 500 g Hybenbred 25 % forblanding til specialbred
Hybenbrad 1.050 g Hvedemel med hyben og kartoffelflager.
25 g Torgeer eller 50 gr Zymarom frisk
. geer Ogsé velegnet til baguettes,
VQE(I)EN UMMER: 1,000 g Vand rundstykker og boller.
7 7
Surdej kan tilseettes efter eget anske. Velegnet til kold og langtids-
EMBALLAGE: | | haevning.
12,5 kg Kegretid 1 gear: 4 min.
' Koretid 2 gear: 5 min.
Dejtemperatur: 26-28 °C
OPBEVARING:
Tort og keligt ANDET: N/ERINGSVARDI PR. 100 G
Med hybenpulver og kartoffelflager Energt e
H O LD BAR H ED heraf maettede 09g
K Kulhydrater 579
12 maneder heraf sukkerarter 449
ANDRE MULIGHEDER: Protein ik

Salt 839

INDHOLDSDEKLARATION:
HVEDEmel, hybenpulver, kartof-
felflager, HVEDEskoldning, salt, HVE-
DEgluten, surdejspulver (HVEDE),
HVEDEmaltmel, emulgator (E472e),
dextrose, melbehandlingsmiddel
(E300), BYGmaltmel, enzymer.

Henvendelse for yderligere infor-
mationer, kontakt konsulenten fra
Engelhardt.

ervej 8C
7100 Vejle

www.engel .
salg@engelhardt.dk
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