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GENERELT:   
PRODUKTNAVN:
Zymarom FT
 
VARENUMMER:
100012953 

EMBALLAGE:
10 x 1 kg 

OPBEVARING:	
Køl 5°C 

HOLDBARHED:
35 dage

ZYMAROM FT

DOSERING:   
30 % stærkere end almindelig gær.

EGENSKABER:
• Perfekt til koldhævning.
• Perfekt til rå deje over frost
• Altid 100 % aktiv gær.
• Større dej stabilitet.
• FT = Fryse-tolerant 

BESKRIVELSE:
Bagegær er et levende produkt, 
som kan ændres i henhold til 
opbevaringsbetingelser. 
Derfor bør produktet opbevares 
under hygiejniske forhold mel-
lem 0 and 7 °C (optimale tem-
peratur: 5 °C køl)i et ventileret 
rum. 
Under disse betingelser en hold-
barhed på 36 dage, garanteret 
fra og med produktionsdatoen. 

VARENR. 100012953 

NÆRINGSVÆRDI PR. 100 G
Energi: 		   442 kJ/105 kcal
Fedt 			   1,7 g
heraf mættede		  0,3 g
Kulhydrater		  4,3 g
heraf sukkerarter		   3,5 g
Fiber			   8,1 g
Protein			     14 g
Salt		  0,05 g

INDHOLDSDEKLARATION:
Gær, proceshjælpemiddel (kartoffel-
stivelse).
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